Welcome: Canapes & Glass of Prosecco

Chefs Foie Gras Terrine. and Poached Pears
served with fig Jam & Toast

or
Shrimp and Crayfish Salad & Lumpfish Roe

Falate Cleanser

Lime Sorbet & Prosseco
Beef Fillet served with Potato Fondant, Green Beans
in a Mushroom Truffle Sauce
or

Salmon Supreme , Green Beans , Beetroot & Potato
Salad; Butter Lime Sauce & Lumpfish Roe

Dessents
Profiteroles & Fried Ice-Cream

or
Cheese Platter 60 € / Adult

30 € / Child
Bookings at 04.50.53.47.19
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Mini Fours Aperitifs & Verre de Prosecco
Foie Gras Terrine Fait Maison et Poire Pochée
servi avec sa confiture de figue et toast
ou

Salade de Crevettes et Ecrevisses
& Oeuf de Lompe

Cnce-Boucke

Sorbet Citron Vert & Prosseco

Choix des Fats

Fillet de Boeuf servi avec Fondant de Pomme de
‘\ Terre, Haricots Verts:dans une sauce Champignon
/ aux Truffe
¥ors ou
e Supreme de Salmon , Haricots Verts , Salade de
Betrave & Pommes.de Terre, Sauce au Beurre Citron
Vert et Oeuf de Lompe
Dessernts
Profiteroles et glace frite
ou
Plateau de fromage

60 € / Adulte
4 30 € / Enfant
| réservation fortement recommandée 04.50.53.47.19
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